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Receitas de familia
de Ponte de Lima,
a segunda vila mais
antiga de Portugal.

Family recipes from
Ponte de Lima.

The second oldest
village of Portugal.

Des Recettes de Famille
de Ponte de Lima,

La deuxiéme village plus
antique de Portugal.

Fundada em 1981 e original de Ponte de Lima, a Salsicharia Limiana junta
a tradigao e o saber regional, passado de geracao em geracao, com a mais
moderna tecnologia de producao e uma rigorosa gestao de qualidade e
seguranga alimentar, garantindo assim a exceléncia dos seus produtos.

Hoje, a empresa possui um vasto portfélio de produtos de charcutaria de
inspiracao tradicional, produzidos em duas instalagées industriais, uma em
Ponte de Lima e outra em Famalic3o.

Founded in 1981 and original from Ponte de Lima, Salsicharia Limiana
allies the tradition with the regional know-how, passed down from
generation to generation, using the latest production technology and
applying very rigorous quality and health safety controls, guaranteeing the
excellence of the products.

Today, the company has a big portfolio of traditionally inspired charcuterie
products, produced by two modern industrial plants, one in Ponte de Lima
and the other in Famalicao.

Criée en 1981 et original de Ponte de Lima, la Salsicharia Limiana,
rejoindre la tradition et les connaissances régionales, transmis de génération
en génération, avec la plus moderne technologie de production et d'une
strict gestion de qualité et de sécurité alimentaire, pour assurer, de cette
fagon, I'excellence de nos produits.

Aujourd'hui, I'entreprise a un vaste portefeuille de produits de charcuterie
d'inspiration traditionnelle, produits en deux installations industrielles, une a
Ponte de Lima et une autre a Famalic3o.
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FIAMBRES

Cooked Ham - Jambon Cuit

Produzidos com matérias-primas criteriosamente selecionadas e de grande
qualidade, os nossos flambres sao ricos em sabor, plenos em aromas e tém
uma textura macia e muito consistente ao corte.

Produced with carefully selected and high quality raw materials, our hams are rich
in flavor, full of aromas and have a soft texture and very consistent when cut.

Fabriqués avec des matieres premiéres soigneusement sélectionnées et de haute
qualité, nos jambons sont riches en saveur, pleins darémes et ont une texture douce
et trés consistante a la coupe.
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PERNA EXTRA PERNA LIMIANO
Cooked Leg Ham Extra N “Limiano” Cooked Leg Ham MISENION

Jambon Cuit Extra Jambon Cuit “Limiano”
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CASA DO MINHO
FIAMBRE

“Casa do Minho” Cooked Ham o o A\ CASA DO MINHD
Jambon Cuit “Casa do Minho” DE¢ e %\@4” - .
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SANDWICH

Cooked Ham
Jambon Cuit
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FIAMBRES DE AVES

Poultry Hams
Jambons de Volaille

Os nossos flambres de aves constituem uma excelente opcao para quem
busca uma dieta saudavel, reduzida em gorduras mas sem perder o sabor.

Our poultry hams, represent an excellent option for those who are looking for
a healthy and low-fat diet, but without loosing any flavour.

Nos jambons de volailles sont une excellente option pour qui cherche un régime
équilibré, reduit en graisses mais sans perdre leur saveur.
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PEITO DE PERU

Cooked Turkey Breast Ham ISENTOR
Jambon Cuit de Dinde =

PEITO DE PERU BARRA
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MORTADELAS
E AFIAMBRADOS

Mortadellas and Rolled Hams
Mortadelles et Galantines

As nossas mortadelas resultam de uma apurada combinagdo

de carnes, que depois de temperadas com especiarias, sao
transformadas em pastas finas, muito macias e cheias de sabor.
Os filetes que sao produzidos a partir de diversas pecas de carne
de porco, sao preparados para serem finamente fatiados ou
cortados em pequenos pedacos. Representam uma excelente
opcao para refeicoes mais ligeiras, como sanduiches ou saladas.

Our mortadellas are the result of a refined combination of
meats, which after being seasoned with spices, are transformed
into thin, very soft and full of flavor. The fillets that are produced
from different pieces of pork are prepared to be finely sliced

or cut into small pieces. They represent an excellent option for
lighter meals, such as sandwiches or salads.

Notre mortadelles sont le résultat d'une combinaison raffinée
de viandes, qui apres avoir été assaisonnées d'épices, se
transforment en fines, trés douces et pleines de saveur. Les
filets produits a partir de différents morceaux de porc sont
préparés pour étre finement tranchés ou coupés en petits
morceaux. lls représentent une excellente option pour les
repas légers, tels que les sandwichs ou les salades.




MORTADELA FILETE
MORTADELA COM AZEITONAS AFIAMBRADO

Mortadella Mortadella with Olives Rolled Ham |
Mortadelle E@% @% mi%

Mortadelle aux Olives Jambon Roulé
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BACON

Bacon - Lard Fumé

Os nossos bacons sao muito ricos, com uma textura e aroma que os caracterizam e
os tornam Unicos. A peca é retirada da barriga do porco, que é cuidadosamente criado
e alimentado. Depois de condimentada, repousa para absorver os temperos antes de
passar ao fumeiro, onde lentamente ganha harmonia.

Our bacons are very rich, with a texture and aroma that characterize them and make them
unique. The piece is taken from the pig’s belly, which is carefully created and fed. Once seasoned,
it ages to absorb the spices before moving on to the smokehouse, where it slowly gains harmony.

Nos lardons sont trés riches, avec une texture et un aréme qui les caractérisent et les rendent
uniques. La piéce est extraite du ventre du porc, qui est soigneusement créé et nourri. Une fois
assaisonné, il vieillit pour absorber les épices avant de passer au fumoir, ou il gagne lentement
en harmonie.

BACON S/ CARTILAGEM

Bacon without Cartilage
Lard Fumé sans Cartilage
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BACON SUPERIOR

Traditional Superior Bacon
Lard Fumé Traditionnel Supérieur
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TRADITIONAL BACON SUPERIOR:
D FUME TRADITIONNEL SUPERIEUR
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BACON TRADICIONAL

Traditional Bacon
Lard Fumé Traditionnel

BACON MOLDADO PROFISSIONAL

Bacon Molded Professional
Lard Fumé Moulé Professionnel




BACON TRADICIONAL EXTRA

Traditional Bacon Extra
Lard Fumé Traditionnel Extra
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PRESUNTOS

CURED HAM - JAMBON SEC

A exceléncia dos nossos presuntos deve-se ao saber-fazer. Sao varios anos de aprendizagem,
de técnica e de segredos familiares aos quais se junta a selecao das melhores matérias-primas.
A cura é longa, tranquila e especifica para cada produto, traduzindo-se em presuntos Unicos,
plenos de sabor e aromas.

The excellence of our cured hams is due to know-how. There are several years of learning, technique
and family secrets, together with the selection of the best raw materials. The cure is long, quiet and
specific to each product, resulting in unique hams, full of flavor and aromas.

Lexcellence de nos jambons secs est due au savoir-faire. Il y a plusieurs années d'apprentissage, de
technique et de secrets de famille, ainsi que la sélection des meilleures matiéres premieres. La cure
est longue, silencieuse et spécifique a chaque produit, aboutissant & des jambons uniques, pleins de
saveurs et darémes.

PRESUNTO CURA NATURAL

Cured Ham
| 48 PRESUNTO
Jambon Sec : £
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PRESUNTO RESERVA

“Reserva” Cured Ham
Jambon Sec “Reserva”

PRESUNTO FUMADO

Smoked Ham
Jambon Sec Fumeé

PRESUNTO CURA NATURAL

Cured Ham
Jambon Sec
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ENCHIDOS FUMADOS

SMOKED SAUSAGES - SAUCISSONS FUMES

Os seus sabores Unicos e genuinos sao fruto de varios anos de conhecimento
e de respeito pela cultura minhota, caracterizada pelos seus temperos e
processos de cura tradicionais. Sao produtos de elevada qualidade, para
idealmente serem degustados em finas e delicadas fatias.

Its unique and genuine flavors are the result of several years of knowledge
and respect for Minho culture, characterized by its spices and traditional
healing processes. They are products of high quality, ideally to be tasted in
thin and delicate slices.

Ses saveurs uniques et authentiques sont le résultat de plusieurs années de
connaissance et de respect de la culture Minho, caractérisée par ses épices
et ses processus de guérison traditionnels. Ce sont des produits de grande
qualité, idealement a déguster en tranches fines et délicates.




CHOURICAO

Large Paprika Smoked Sausage |
Grosse Saucisse au Paprika Fumée

CHOURICAQ EXTRA

Large Paprika Smoked Sausage Extra
Grosse Saucisse au Paprika Fumée Extra

CHOURICAQ BARRA

Paprika Smoked Sausage Bar
Saucisse au Paprika Fumée Barre
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PAIO YORK

Smoked Y ork Loin
Saucisson du Filet D'York Fumée

PA FUMADA BOLA
Smoked Shoulder Ball

Epaule Fumée Boule

PAIO DO LOMBO

Smoked Loin Sausage
Saucisson du Filet de Carré Fumeé

PA FUMADA
Smoked Shoulder

Epaule Fumee




CHOURICA SERRANA

“Serrana” Smoked Sausage
Saucisse Fumée “Serrana”

0w

0,000Kg

CHOURIGO FINO DE VINHO

Smoked Red Wine Sausage
Saucisse an Vin Rouge Fumee

CHOURICO DE CARNE CORRENTE

Smoked Sausage
Saucisse Fumée

LINGUICA
Thin Smoked Sausage
Longanisse

CHOURICO DE VINHO

Smoked Red Wine Sausage
Saucisse au Vin Rouge Fumée

Lo
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MORCELA

Smoked Black Pudding
Boudin Noir

I

0,001Kg
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ENCHIDOS DE LIVRE SERVICO

SMOKED SAUSAGES - SAUCISSONS FUMES

Apresentamos esta gama de enchidos para livre servigo, nas suas mais diversas
variedades. Desde o tipico Salpicao Minhoto, rico em carne e saboroso, até a muito
apreciada Morcela, todas as nossas especialidades de enchidos sao ricas em sabor e
tradicao do Alto Minho.

We present this range of smoked sausages for free service, with many varieties. From the
typical “Minhoto” Smoked Lean Meat Sausage, very rich in meat and flavour, to the very much
appreciated Smoked Black Pudding, all our smoked specialities are rich in flavour and tradition
from the Alto Minho.

Nous présentons cette gamme de saucisses pour libre service, dans ses plus diverses varietés.
Puisque le tipique Saucisson de Viande Maigre Fumée “Minhoto”, riche en viande et trés savoureux,

jusqu'a tres appréciée Boudin Noir, toutes nos spécialités de saucisses sont riches en saveur et
tradition de Alto Minho.

SALPICAQ MINHOTO

“Minhoto” Smoked Lean Meat Sausage
Saucisson de Viande Maigre Fumée “Minhoto”




CHOURICA DE CARNE
DE PONTE DE LIMA

Ponte de Lima Smoked Sausage
Saucisse Fumée de Ponte de Lima

C0ZIDO A PORTUGUESA

Traditional Portuguese Stew
RagoUt Portugais Traditionnel
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ENCHIDOS DE LIVRE SERVICO

SMOKED SAUSAGES - SAUCISSONS FUMES

CHOURICA CHOURICA SERRANA CHOURICO DE CHOURICO DE
SERRANA COM PIMENTAQO CARNE EXTRA CARNE CORRENTE
“Serrana’ Smoked Sausage “Serrana’ Smoked Sausage with Paprika Smoked Sausage Extra Smoked Sausage

Saucisse Fumeée “Serrana” Saucisse Fumée “Serrana” au Paprika Sauciesse Fumeée Extra Saucisse Fumeée
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CHOURICO
DE VINHO LINGUICA

Smoked Red Wine Sausage  Thin Smoked Sausage
Saucisse au Vin Fumeée Longanisse
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SANGUINHA MORCELA

Smoked Black pudding
Boudin Noir

Smoked Blood Sausage
with Onios

Saucisse au Sang de Porc
et aux Oignons Fumée

FARINHEIRA

Flour Smoked Sausage
Boudin a la Farine Fumé
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FUMEIRO TRADICIONAL

TRADICIONAL SMOKED MEAT
VIANDE TRADITIONNELLE FUMEE

Desde o entrudo, ao famoso cozido a portuguesa, o fumeiro tradicional representa
varios séculos de cultura gastronomica portuguesa, em particular do Alto-Minho.
Produzidos com ingredientes cuidadosamente selecionados e cumprindo com os
mais exigentes critérios de qualidade e seguranca alimentar, os nossos produtos de
fumeiro tradicional sao primeiramente temperados em salmoura condimentada,
para depois serem levados ao fumo em fumeiro tradicional de madeira de azinho,
o que lhes confere um sabor Unico e excepcional.

From entrudo, to the famous Portuguese stew, the traditional smokehouse represents
several centuries of Portuguese gastronomic culture, in particular from Alto-Minho.
Produced with carefully selected ingredients and complying with the most demanding
criteria of quality and food safety, our traditional smoked products are first seasoned in
spiced brine, and then they are taken to smoke in a traditional smoked wood made from
holly wood and executioner, which gives a unique and exceptional flavor.

De 'entrudo au célebre ragodt portugais, le fumoir traditionnel représente plusieurs siecles
de culture gastronomique portugaise, en particulier d’Alto-Minho. Fabriqués avec des
ingrédients soigneusement sélectionnés et répondant aux criteres les plus exigeants de
qualité et de sécurité alimentaire, nos produits fumés traditionnels sont d'abord assaisonnés
dans de la saumure épicée, puis ils sont emmeneés a fumer dans un fumoir traditionnel de
chéne fumé et de bourreau, qui donne une saveur unique et exceptionnelle.



CABECA FUMADA

Smoked Pork Boneless Head
Téte de Porc Fumée

PERNIL FUMADO

Smoked Hind Hock
Jambonneau de Porc Fumée

OUVIDOS FUMADOS

Smoked Ears
Oreilles Fumées

MISTO DE FUMEIRO

Mixed Smoked Meats
Mixte de Viandes Fumées

UNHAS FUMADAS

Smoked Trotters
Ongles Fumées

g
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CHURRASCO

BARBECUE - BARBECUE

Os enchidos grill tém uma elevada qualidade fruto da utilizacao de carne selecionada
e de temperos que lhe conferem sabores Unicos e especiais. Excelentes na grelha,

sao ideais para convivios ao ar livre, como churrascos e piqueniques, mas também
para uso doméstico ou na restauracao.

Grill sausages have a high quality due to the use of selected meat and seasonings that give it
unique and special flavors. Excellent on the grill, they are ideal for outdoor gatherings, such
as barbecues and picnics, but also for home or restaurant use.

Les saucisses grillées sont de haute qualité grace a l'utilisation de viandes sélectionnées
et d'assaisonnements qui leur conférent des saveurs uniques et spéciales. Excellents sur
le gril, ils sont idéaux pour les rassemblements en plein air, tels que les barbecues et les
pique-niques, mais aussi pour la maison ou le restaurant.
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CHOURIGO CRIOULO

Barbecue Sausage
Saucisse Barbecue
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SALSICHA TIPO ALEMA - HOT DOG

German Style Sausages - Hot Dog
Sauciesse a I'Allemande - Hot Dog
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FATIADOS SELECAO

SLICES SELECTION - TRANCHES SELECTION

Cuidadosamente preparados para apreciadores de alta charcutaria, pautados
por sabores distintos e elevados tempos de maturacao e de cura.

Carefully prepared for connoisseurs, characterised by distinctful flavours and long
curing and maturation times.

Soigneusement préparés pour des amants de haute charcuterie, ils ont des saveurs
différentes et grands temps de maturation et de cure.

ror 1<
SALSICHARIA

PRESUNTO

Cured Ham
Jambon Sec

CURED HAM
JABON SEC

GAMA SELECAD.
PRODUTO CURADO
CURA NATURAL




CACHACO CURADQC

Cured Collar Sausage
Saucisson du Collet Sec

i
4 GAMA SELECAQ

PRODUTO CURADO
CURA NATURAL

CHOURICO DE CURA

Cured Sausage
Saucisse Sec
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LOMBO CURADO

Cured Loin
Filet de Carré Sec
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SALAME CURADO

Cured Salami
Salami Sec
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FATIADOS

SLICES - TRANCHES

A qualidade da peca mantém-se intacta, sendo esta fatiada com recurso a tecnologia
moderna e apropriada, garantindo assim a espessura ideal e assegurando que os
sabores, os aromas e as texturas se preservam.

The quality of the piece remains intact, being sliced using modern and appropriate
technology, thus ensuring the ideal thickness and ensuring that flavors, aromas
and textures are preserved.

La qualité de la piéce reste intacte, étant tranchée en utilisant une technologie
moderne et appropriée, assurant ainsi I'épaisseur idéale et assurant la
préservation des saveurs, des arémes et des textures.




FIAMBRE
PERNA EXTRA

Cooked Leg Ham Extra
Jambon Cuit Extra

e

' CODKEDLEG HAM EXTRALJAMBON CUIT EXTRA

PEITO
DE PERU

BACON
EXTRA

BACON EXTRA
CUBOS

Turkey Breast
Poitrine de Dinde

Bacon Extra
Lard Fumé Extra

BACON
EXTRA

 BACONEXTRA/LARD FUMEEXTRA

Bacon Cubes
Lard Fumé Extra Cubes
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FATIADOS BOM
sLICES - TRANCHES  PR€CO

PRESUNTO FIAMBRE
Cured Ham Cooked Ham
Jambon Sec Jambon Cuit

i

00:

MORTADELA

COM AZEITONAS MORTADELA
Mortadella with Olives Mortadella
Mortadelle aux Olives Mortadelle




PAIO DE LOMBO

Smoked Loin Sausage

Saucisson du Filet
de Carré Fumée

SALPICAQ MINHOTO

“Minhoto” Smoked Meat Sausage
Saucisson de Viande
Maigre Fumée “Minhoto”

CHOURICAO

Large Paprika Smoked Sausage
Grosse Saucisse au Paprika Fumée

SALAME

Salami
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FATIADOS HORECA

HORECA SLICES - TRANCHES HORECA

As mesmas receitas e a mesma qualidade
num formato ideal para a restauracao,
hotelaria e indUstria alimentar em geral.
Todas as solucoes praticas para que
economize tempo sem baixar o rigor e
exigéncia da sua cozinha profissional.

PRESUNTO

Cured Ham
Jambon Sec

The same recipes and the same quality in the
ideal format for the HoReCa channel. All the
solutions are practical for less time consuming
in the professional environment.

BACON EXTRA

Bacon Extra
Lard Fumé Extra

Les mémes recettes et la méme qualité dans un
format ideal pour la restauration, hotellerie et
pour 'industrie alimentaire en générale. Toutes
les solutions pratiques pour gagner du temps
sans laisser de penser a I'exigence de votre
cuisine professionnelle.

BACON EXTRA
PALITOS

Bacon Extra Cubes
Lard Fumé Cubes




CHOURICAO

Large Paprika Smoked Sausage
Grosse Saucisse au Paprika Fumée

FIAMBRE

Cooked Ham
Jambon Cuit

PEITO DE PERU

Turkey Breast
Poitrine de Dinde

FIAMBRE DA
PERNA EXTRA

Cooked Leg Ham Extra
Jambon Cuit Extra




FATIADOS HORECA

HORECA SLICES - TRANCHES HORECA

CHOURICO DE CARNE
PAIO DO LOMBO CORRENTE RODELAS
Smoked Loin Sausage Smoked Sausage
Saucisson du Filet de Carré Fumée Saucisse Fumée
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FIAMBRE PA
PALITOS

Cooked Ham Cubﬁes
Jambon Cuit Cubes

MORTADELA

Mortadella
Mortadelle

MORTADELA
COM AZEITONAS

Mortadella with olives
Mortadelle aux Olives
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BANHA DE PORCO

PORK LARD - SAINDOUX

A nossa banha é confeccionada seguindo todo o rigor e método antigo, tem
uma apresentacao muito limpida e branca, e o verdadeiro sabor de uma
banha pura.

Our pork lard is made following the rigorous old methods, having a very clean and
white presentation, with the flavour of a pure pork lard.

Notre saindoux est faite avec tout le rigueur et avec un méthode ancien. Elle a une
presentation limpide et blanche, avec le saveur d'une vrai et pure graisse de porc.
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ENLATADOS

TIN CANS - CANETTES

Temos Chourico de Carne e Salsichas embalados
em lata no nosso portfolio.

We have Smoked Sausage and Sausages packaged
in tin cans.

Nous avons saucisson fumée de viande et saucisses
emballés en canettes dans notre portfolio.



CHOURICO DE
CARNE CORRENTE

Smoked Sausage
Saucisse Fumée

SALSICHARI

TiMIANA )
% SALSICHAS TIPO
FRANKFURT

Frankfurt Sausages
Saucisse de Frankfurt
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Cofinanciado por:

Fr\c<
SALSICHAR

LIMIAI

PONTE-DE-LIMA

Uma linha completa com

mais de 100 produtos.

Ponte de Lima Vila Nova de Famalicao
Rua de Valinhas, 621 Av. Brasil, 1170
4990-830 - Vitorino de Pides 4760-001 - Gaviao
Ponte-de-Lima, Portugal V. N. Famalicao, Portugal
T.+351258 760140 T.+351252 501400

wwwi.salsicharialimianapt @) € /salsicharialimiana

marketing@salsicharialimiana.pt




